Frische Zutaten, liebevoll zubereitet,
fir einen genussvollen Start.

Kandnlisalat mit sautierten Pilzen und Apfel
Mit hausgemachter Apfel-Vinaigrette

Frischer griiner Salat

Mit hausgemachter Dressing — wahlweise italienisch oder franzésisch

Gemischter Salat

Mit hausgemachter Dressing ~ wahlweise italienisch oder franzésisch

Salat Caprese

Tomaten und Mozzarella mit hausgemachtemn Balsamicodressing

Griechischer Salat

Mit Feta-Kise, Qliven, Zwiebeln und frischen Kriautern

Maritsalat in der Schiissel

Fir 2 Personen — bunt, frisch und zum Teilen

Kalte und warme Vorspeisen

Bruschetta
Gerostete Brotscheiben mit Tomatenconcasse, Knoblauch und Basilikum

Flammkuchen
Mit Speck und Zwiebeln

Suppen

Bouillon natur
Bouillon mille fanti
Bouillon mit Cherry
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Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.

Brot aus der Schweiz (enthilt Gluten).
Alle Preise sind in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Feine Fleischspezialititen — mit Sorgfalt zubereitet
und mit viel Liebe serviert.

Rinds-Entrecote «im Pfannli» serviert (200 g) CHF 49.90

mit hausgemachter Krduterkruste.

Serviert mit Gemiisebouquet und einer Beilage nach Wahl.

Rindsfiletwiirfel Stroganoff CHF 51.90

Serviert mit einer Beilage nach Wahl. Klein CHF 47.90

Schweinsteak ummantelt mit Speck

an Grossvaters Honigsauce (200 g) CHF 39.90

Serviert mit einer Beilage nach Wahl.

Panzersteak Ross-Entrecote (250 g) CHF 39.90

Serviert mit einer Beilage nach Wahl. (180 g) CHF 35.90
I Schweinsrahmschnitzel an Pilzrahmsauce cHF 30.90

Serviert mit einer Beilage nach Wahl. Klein CHF 27.90

Paniertes Schweinsschnitzel cHF 28.90
| Serviert mit einer Beilage nach Wahl. Klein CHF 25.90
| Dahler’s Black Angus Bauernbratwurst CHF 26.90

aus Seftigen

Wahlweise klassisch oder mit Chili,

serviert mit einer Zwiebelsauce.

Serviert mit einer Beilage nach Wahl.

Die aktuelle, erhéltliche Sorte erfahren Sie gerne

bei unserem Servicepersonal.
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Beilagen nach Wahl:

Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Gemiisebouquet CHF 6.90

Jede weitere zusitzliche Beilage ,




Cordon Bléu Karte
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Alle Cordon-Bleus vom Schweizer Schweinsnierstiick.

Cordon-Bleu cur 32.00

Vorderschinken und Greyerzer

Saisonal Fondue Cordon-Bleu car 36.00

Gefiillt mit Schangnauer-Bergkase, Nieselberger Swiss-Lady
und herzhaftem Bauernspeck.

Saisonal Sauerkraut Cordon-Bleu
Gefiillt mit Sauerkraut, Chili, Greyerzer und Bauernspeck.

Kanonli Cordon-Bleu
Buure-Speck, Zwiebeln, Alpkise

Cordon-Bleu Hawai
Hausgemachte Currysauce,

Ananas, Vorderschinken und Greyerzer
Panade mit Kokosflocken

olo

Beilage nach Wahl:

Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Gemiisebouquet
_ Jede zusitzliche Beilage cHF 6.90
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Bereiten Sie F lus,uhgu ichte auf dem heissen Stein |
ganz nach IThrem Geschmack selbst zu. |
Rinds-Entrecote 200 ¢ cHr  40.90
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g cHr  50.90 I
nach Wahl. 400 g cHF  60.90
Pro zusitzliche 100 ¢ cur 12.00 500 g cHF  70.90
Rinds-Filet 200 g cHr 49,90 |
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g cHF 61.90
nach Wabhl. 400 g CHF 72.90 |
Pro zusitzliche 100 g cur 15.00 500 g cHF 84.90
Ross-Entrecote 200 g cHF  39.90 |
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g CcHF 48.90 )
nach Wahl. 400 g CHF 58.90
Pro zusiitzliche 100 g cur 11.00 500 g CHF 68.90
- |
Kéanguru 200 g cHF 39.90 |
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g cHF 48.90
nach Wahl. 400 g CHF 58.90 i
Pro zusiitzliche 100 g cur 11.00 500 g CHF 68.90 |
Schweinsfilet 200 g cF 38.90 |
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g CHF 48.90
nach Wahl. 400 g CHF 58.90 i
Pro zusiitzliche 100 g cuF 11.00 500 g CHF 68.90 h
Zebrafilet 200 g cHr 40.90 |
Serviert mit 3 hausg€machten Saucen und einer Beilage 300 g cHF  50.90 .
nach Wahl. 400 g CHF  60.90 ﬂ
Pro zusitzliche 100 ¢ cuF 12.00 500 g cHF  70.90
Beilage nach Wahl: , |
Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Gemiisebouquet o ;
Jede zusiitzliche Beilage CHF 6.90 |
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Bereiten Sie Fleischgerichte auf dem heissen Stein
ganz nach lhrem Geschmack selbst zu.

| Schweinssteak vom Nierstiick 200g  cuF 30.90
| Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g cHF 39.90
nach Wahl. 400 g cHF 49.90
|  Pro zusatzliche 100g  cur 11.00 500 g CHF 59.90
' Pouletbrust 200 ¢ cHF 29.90
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g cHF 38.90
nach Wahl. 400 g cHF 47.90
Pro zusitzliche 100g  cHF 9.00 500 g CHF 56.90
Mix: Rind, Schwein, Poulet 200g  CHF 39.90
Serviert mit 3 hausgemachten Saucen und einer Beilage 300 g CHF 49.90
nach Wahl. 400 g CHF 59.90
Pro zusitzliche 100g  cur 12.00 500 g CHF 69.90
_ m —
Beilagen nach Wahl: ,
Pommes frites, Kroketten, Nudeln oder Gemiisebouquet f 4

Jede zusitzliche Beilage car 6.90




Vielfiltig, genussvoll und mit Liebe gekocht.
Fiir alle, die das Besondere schatzen.

Vegetarich”

Tortellini Antonio car  27.90

Tortellini an einer samigen Rahmsauce,
von unserem Koch Donato mit viel Liebe verfeinert.

Bunter Gemiiseteller 25.90

Eine farbenfrohe Kombination aus frischem,
saisonalem Gemiise, schonend zubereitet,
serviert mit knusprigen Kroketten.

Teigwaren
Feine Teigwaren mit frischem, saisonalem Gemiise —

von unserem Koch Donato kreativ und mit viel Liebe zubereitet,
je nach Lust und Laune.

Informationen zu Allergenen erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.

Brot aus der Schweiz (enthilt Gluten).
Die Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.




Geniessen Sie die kostlichen Kreationen unseres Kochs Donato,
welcher die siissen Verfithrungen sorgfiltig fiir Sie zusammenstellt.

Lauwarmes Schoggikiichlein
mit einem fliissigen Kern

Serviert mit einer Kugel Vanilleglace,
Rahm und liebevoll ausgarniert.

cHfF 15.90

Baileys-Parfait
Serviert mit einem kleinen Gldschen Baileys (separat)
und liebevoll ausgarniert.

Unsere hausgemachten Desserts werden von
unserem Koch Donato mit viel Liebe zubereitet
und mit viel Liebe zum Detail ausgarniert.

Unsere Mitarbeiter verraten Ihnen gerne
unseren Saisondessert oder lassen Sie sich tiberraschen!




