Zum Appetit ahrega..

Nussler

mit warmem Spack, gross 14.90
Champignon und Ei klein 12.90
Winter Salat

Nussler mit glassierte Marroni gross 14.90
Spack, Orangenfilet und klein 12.90

Huusgmachti Honigsauce

Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen..
und dann den Magen

Die Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.



Fondue us dr Region..

Usi Prise si pro Person u dir dorft ca. 300 Gramm Fondue gniesse

Huusmischig Chas Fritz Brienz 28.00

Das klassische altbewahrte Fondue von Donato
Uberzeugt durch seine Samigkeit und Wurze

Zutaten: Schonrieder Bergkase, Wein, Nieselberger,
Swiss Lady, Kirsch und Maisstarke

Naturtrubes Zwickelfondue - 32.:00
mit dem vollen Biergeschmack

Der Kase fur dieses Fondue stammt ausschliesslich aus dem Kanton Bern.
Als Ersatz fur den Wein und den Kirsch wird das Rugen Zwickelbier und der
Rugen Fleur de Bier beigegeben. Dadurch erhalt das Fondue einen leichten
Geschmack nach Bier im Abgang.

Zutaten: Schonrieder Bergkase, Rugen Zwickelbier, Simmentaler, Vacherin,
Rugen Fleur de Bier und Maisstarke

Kanonli Fondue - 32.00
das Kraftige mit viel Amore hergestellt

Ein rezentes Fondue mit wurzigem Kase hergestellt. Anstatt Kirsch
wird vieille Prune beigegeben, welchen man im Abgang schmecken kann,

Zutaten Wein, via Allegra, Rothenbacher, LAmour de Bellegrade, Vacherin,
vieille Prune und Maisstéarke

Steinpilz Fondue 32.00

Uberzeugt durch seine Samigkeit und \Wrze

Zutaten: Schonrieder Bergkase, Wein, Nieselberger, Swiss Lady, Kirsch und Maisstarke

Spack Fondue 32.00

Uberzeugt durch seine Samigkeit und Wrze

Zutaten: Schonrieder Bergkése, Wein, Nieselberger, Swiss Lady, Kirsch und Maisstarke

Die Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.



Prosecco Fondue - 32.00
Der Ferrari unter unseren Fondues
Das Fondue Moité-Moité wird mit Prosecco und Grappa angeruhrt.

Der Prosecco macht das Fondue leicht und der Grappa verleiht ihm
eine feine Susse. Das eher milde Fondue liegt daher nicht schwer auf.

Zutaten Schénrieder Bergkdse, Frosecco, Vacherin, Swiss Lady, Grappa und Maisstarke

Bargler Fondue - das Urchige 32.00

Mit regionalen Berg- und Alpkasen hergestelltes Fondue,
welche an der Weltmeisterschaft 2013 ausgezeichnet wurden,

Es besticht durch seinen feinen Geschmack, welcher bei gross und
klein sehr beliebt ist. Der beigegebene Krauterschnaps rundet das Fondue
wunderbar ab.

Zutaten: Grinclelwalder Bergkase, Wein, Alpkase, Krauterschnaps und Maisstarke

Gabelspitz Fondue - das aus der Hohle 32.00

Aus sehrwurzigem Kase hergestellt, welche alle im Felsenkeller

Gabelspitz in Réthenbach ausgereift wurden. Als Ersatz fur den Wein wird
Suure Most und fur den Kirsch vieille Poire verwendet. Das verleiht dem
rezenten Fondue ein einen leichten Geschmack nach vieille Poire im Abgang.

Zutaten: Suure Most, Fléssler, Anneli Rahmcehas, Eiger Bergsteiger. Réthenbacher,
vieille Poire, Maisstarke und Zitrcnensaft

Triuffelfondue - fur Liebhaber 36.00

Hergestellt aus einer Moite-Moite Kasemischung.
Durch die Zugabe von schwarzer Truffelcreme erhalt das Fondue einen
feinen Geschmack nach Truffel.

Zutaten: Schonrieder Berglkése, Wein, Vacherin, Swiss Lady, Kirsch, Triffelcreme und
Maisstarke (nach Verflgbarkeit)

Die Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.



Oppis guets nababi..

S * :

Hardopfu pro Portion 550
Chorbli Pommes Frites 6.00
As Kirsch 2 cl 40 vol 5

Wou's so guet isch gsi..

D'Mitarbeiter informiere euch garn Uber
usi Huusgmachte Dessert

U de glich we ma numme ma
a husgmachte Willi ischchaut
CHF 7.00

Die Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.



Oppis flissigs zum Chas..

A Tasse Tee 450
Diversi Aroma

A Tasse Wysse Gluehwy 6.80
vol 10%

Williams Honig Shot 6.80
2clvol 35%

Appenzeller Shot 6.80
2clvol 35%

As Schnapsli oder Likér 8.80

Diversi Aroma

As Glasli Wy..

Weiss

Yvorne 5dl 26.00
Johannisberg 5dl 22.00
Piacere 75 cl 43.00

5dl 25.00

Wenn's no a Flascha Rolwy sou si, verlangel usi Wycharte

Die Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt,



